
MENÚ SANTA ANA  47€
 (Menú disponible desde el 24 de julio al 30 de julio)

ENTRANTES:
-Tostada de escalivada, gratinada con queso y bechamel  (1,7,3)

-Chistorra al vino tinto y patata trufada (14)

-Atún escabechado en crema con tostada y picadillo de pepinillo y alcaparras (4,1)

-Gazpacho con helado de ron y pasas  (7)

-Rulito de pasta brik rellenos de gamba, puerro y queso cremoso (1, 2, 7)

PRIMEROS:
-Pimiento verde del cristal frito relleno de jamón con vinagreta de pepino y miel
-Papada a la plancha con salsa de carne y alubia verde (1)

-Ensalada de tomate feo de Tudela con piparras fritas
-Patata asada, longaniza fresca, huevos a baja temperatura y aceite trufado (3)

-Arroz de marisco y pescado con ali oli de ajo asado (4,3)

-Pochas con fritada y guindillas 

SEGUNDOS:
-Lomo de cazón a la brasa con chips de patata (4,7)

-Marmitako de atún (4) 

-Chipiron a la brasa y patata asada con sitake y gambas al ajillo (4)

-Rape con salsa de sus espinas y teriyaki (suplemento 19€) (3)

-Taco de cordero deshuesado con salsa al chilindrón chips de patata
-Costillar de cerdo a baja temperatura y glaseado con salsa barbacoa (1,10)

-Rabo de toro guisado (1,14)

-Entrecot  a la brasa con salsa de carne (1)

-Chuleton de vaca vieja 400gr y pimientos del piquillo (suplemento de 19€) 

POSTRES:

-Surtido de helado (vainilla, leche merengada) (7,1)

-Natilla de queso suave con galleta (3,7,1)

-Torrija caramelizada con crema de natilla y helado de leche merengada (1,3)

-Sorbete de mandarina (7)

-Cruasan caliente relleno de helado contesa y toffe (suplemneto 8€) (1,3,7,8)

-Tarta de queso con galleta oreo (1,7)

INCLUYE:
 Vino tinto crianza , blanco chardonnay y rosado garnacha (1 botella cada 3 personas)
Agua (1 botella cada 2 personas) y pan.
CAFÉ A PARTE

Lista de alérgenos: (1) Glúten (2) Crustáceo(3)Huevo (4) Pescado (5) Cacahuetes  (6) Soja (7) Leche, lactosa o derivados / (8) 
Frutos secos con cáscara(9) Apio (10) Mostaza (11) Sésamo (12) Altramuces (13) Moluscos(14) Sulfitos


